
山中的幸運・秋天的味覺之王「松
茸」。使用國產松茸所製作的實惠套

餐。這是一道充分發揮其豐富香氣的
料理。

松茸御膳

1名 4,400日圓（含稅）

本店以使用國產松茸的懷石料理為傲。

從烤菜到蒸菜，再到頂級握壽司，各
種料理都能盡情享受松茸的醇香。

1名17,050日圓（含稅）

松茸懷石料理

這是使用世羅町特產“松蘑菇”和

“松滑子”製作的創意料理。
使用香菇培育而成的「松蘑菇」和滑
菇培育而成的「松滑子」的稀有料理。

松蘑菇懐石料理

1名 ¥3,850日圓（含稅）

使用世羅產番茄烹調的創意日式懷石

料理。
10道色彩繽紛、營養豐富的番茄菜餚，
幫助您補充能量。

番茄懷石料理

1名 ¥3,850日圓（含稅）

世羅稔牛是在世羅町豐富的自然環境
中培育的。
肉質鮮美，脂肪含量低，是十分美味
的牛肉。

世羅牛牛腰肉御膳

1名 4,400日圓（含稅）

《車子》
從廣島機場約 40 分鐘
從廣島市約１小時 30 分
從福山市約 45 分鐘
從尾道市約40 分鐘

料理旅館玉乃家 世羅之地一百年傳承的老字號料理旅館

創業於江戶時代以來作為石見銀山街道的宿場町的世羅町。昭和五十六年時，

現任天皇陛下在皇太孫時代曾經住宿，至今在廣島縣北部已成為老字號。自
豪的正是提供利用本地時令食材所製作的料理。這裡有讓人感受四季的松茸
和河豚料理，以及使用世羅產番茄的「番茄懷石」，以珍貴的季節美食款待

各位的料理旅館。



涮涮鍋（蘑菇、滑菇、豬肉、蔬菜、
燒豆腐、年糕、麵）、蘑菇可樂餅、
米飯

1名1,650日圓（含稅）

世羅彩膳

涮涮鍋（蘑菇、滑菇、豬肉、蔬菜、
燒豆腐、年糕、麵）、蘑菇茶碗蒸、
炸豆腐、蘑菇可樂餅、米飯

1名2,200日圓（含稅）

世羅高原華麗膳

涮涮鍋（蘑菇、滑菇、豬肉、國產

和牛、蔬菜、燒豆腐、年糕、麵）、
蘑菇茶碗蒸、炸豆腐、蘑菇可樂餅、
米飯

1名2,750日圓（含稅）

世羅高原款待御膳

涮涮鍋（蘑菇、滑菇、豬肉、國產

和牛、蔬菜、燒豆腐、年糕、麵）、
蘑菇天婦羅、蘑菇茶碗蒸、炸豆腐、
蘑菇可樂餅、米飯

1名3,000日圓（含稅）

蘑菇風味滿溢

蘑菇風味滿溢+蘑菇天婦羅吃到飽

涮涮鍋（松蘑菇、松滑菇、豬肉、
國產和牛、蔬菜、燒豆腐、年糕、

麵）、蘑菇天婦羅吃到飽、蘑菇茶
碗蒸、炸豆腐、蘑菇可樂餅、米飯

1名4,000日圓（含稅）

松蘑菇
在日本著名的松茸產

地世羅町誕生的「松
蘑菇」，是研究蘑菇
人工栽培過程中誕生
的，一種屬於香菇的
蘑菇。透過逐步加入
某種菌的一年、三年、
五年、七年、十年和
十二年物，並重複多
次優良篩選，耗費了
歲月之後，所誕生的

就是「松菇」。

松滑菇
從栽培滑子菇誕生
的「松滑子」，與
市售的相比更大，
且滑子菇特有的黏
滑感較少，因為新
鮮，所以可以不洗
直接烹飪。
滑菇富含維生素和
β-葡聚醣，是一種
營養豐富的食物。
據說冷凍後營養價

值較高。

世羅蘑菇園
《車子》
從廣島機場約 45 分鐘
從廣島市約１小時 35 分
從福山市約 40 分鐘
從尾道市約35分鐘
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